Gurie de saison
Saisonale Karte

Huitres fines de claire n’3
Austern ,Fines de claire n°3”
Fiece /Stuck € 3,50

Creme dasperges aux crodtons
Spargelcremesuppe mit Crodtons
€ 6,50

Salade de pisseniit au lard avec crodrons et ceur au plat
Lowenzahnsalat mit Speck, croutons und Spiegelei
peltite/ klein € 9,50 granae/ grols € 13,50

Carpaccio de beeur et copeaux de panmesan avec salade roquette
Rindercarpaccio mit Parmesanraspeln und Rucolasalat
€ 14,50

Escargots ae Bourgogne au beurre d ail
Burgunder Schnecken ,traditionell” mit Knoblauchbutter
6 preces/ 6 Stuck € 9,80 /2 preces/ 12 Stuck € 16,00
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Filet de saurmon sur asperges poclees et sauce alail des ours
avec pommes de terre au ciron
Lachsfilet an Barlauchsauce auf gebratenem Spargel
und Zitronenkartoffeln
€ 22,40
Asperges sauce Hollandaise et pormmes de terre nouvelles

Spargel an Sauce Hollandaise mit neuen Kartoffeln
200ga€ 14,80
400 ga€ 22,50

avec / dazu
Assiette de jambons varies € 11,50
Gemischter Schinkenteller
Escalope viennoise de veau € 15,50
Wiener Schnitzel vom Kalb
Saumon poélé € 16,50
Gebratene Lachsschnitte
Filer ae boeur grile € 27,50
Rinderfilet

Fraises au poivre 4 la creme er Pernod sur glace vanille
Erdbeeren mit Pfeffer, Sahne, Pernod und Vanilleeis
€ 10,20
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