
 

 

`Tradition´ 
 

Gänseleber & Langoustine [roh] mit Rauchmandel & grünem Apfel 

 

oder 

 

Kampachi mit Strandkräutern, jodigen Aromen, Plankton & Caviar [N25] 

upgrade: grössere Portion Caviar [12g]  € 25.- 

 

-------- • -------- 

 

Blauer Hummer [pochiert/gegrillt] mit Erbsen, Amalfi-Zitrone & Koji [für 2] 

 

-------- • -------- 

 

Bar de ligne [ikéjime] mit Räucheraal [karamellisiert],  gebackenen Ladyfingers & Umamisud 

 

-------- • -------- 

 

Taube von `Theo Kieffer´ mit Petersilienwurzel, Innereiensandwich & Purple Curry [für 2] 

 

oder 

 

Steinbutt [Atlantik] mit Palmherz, Stabmuscheln & Yuzu-Kosho mit XO-Öl [supplement € 8.-] 

 
-------- • -------- 

 

`Flavors of Japan´ mit Matcha, schwarzem Sesam & Mango 

 

oder 

 

`Bau.Stein´ | Zitronelle-Verbena, Himbeere & weisser Pfirsich 

 

-------- • -------- 

 

Sweet Bento Box 

 

 

 

 

Menü ohne Hummer € 175.-  | mit Weinen (0,1 l) € 218.- 

          Menü komplett € 215.-  | mit Weinen (0,1 l) € 285.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Küche mittags bis 13:00 H | abends 21:00 H 

Restaurant mittags bis 16:00 H | abends 00:30 H 

 

 

N25 - Kaluga-Caviar  [15g] mit Japanbeef, Chawanmushi & 

Umamisud € 65.- 

 
 

Selektionierte Jahrgangskäse [Comté, Beaufort & Gruyèrè]  

von Maître Antony € 25.- 

 


